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T’RENDEUX
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NOUS SERVONS LE GOUT & 'EXPERIENCE

OUVERT
MERCREDI AU DIMANCHE 11:30 - 22
OUVERT LES JOURS FERIES
www.32drinksandbites.be

Rendox32



SOFT

COCA / COCA ZERO 2,70
FANTA / SPRITE 2,70
GINI 3,20
LIEGEOIS 3,00
EAU PLATE/ PETILLANTE 2,70
EAU PLATE / PETILLANTE 0,5L 4,20
EAU PLAT / PETILLANTE 1L 8,00
ICE TEA / ICE TEA GREEN 2,70
SCHWEPPES TONIC 2,70
SCHWEPPES AGRUMES 2,70
SCHWEPPES PINK 3,20
FEVER TREE ELDERFLOWER 3,00
CANADA DRY 3,20
APPLETISER 3,20
LOOZA ORANGE 2,70
LOOZA POMME 2,70
LOOZA POMME CERISE 2,70
ESKIMO (tonic-pamplemousse) 4,50
CHINOQIS (tonic-jus d’orange) 4,50

APERO - COCKTAIL - MOCKTAIL - GIN

SOFT - BIERE

BIERE AU FUT..... 33CL

JUPILER 3,50

LA CHOUFFE BLONDE 8% 4,20
LUPULUS TRIPLE 8,5% 4,20

ST. BERNARDUS TRIPLE 8% 4.20

ST. BERNARDUS PRIOR 8% 4.20

LA 32 TRIPLE 8%%h 470
LEFFE BLONDE - BRUNE 6,5% 420 -
DUVEL 8,5% 420 =l
TRIPEL KARMELIET 8,4% 4,50 % 1
CHIMAY BLEUE 9% 490 =
ORVAL 6,2% 490 ©
ROCHEFORT 8 - 9,6% 450 0Q
ROCHEFORT 10 - 11,3% 490 =
OMER 8% 4,50 L
KRIEK LIEFMANS BRUT 6% 3,00 L
PATATTEKOP BLONDE 6,6% 450 £&
PATATTEKOP TRIPLE 10,8% 500 ==
CARLSBERG - CARLSBERG 0% 4,00 £Q

LA CHOUFFE BLONDE 0%
Décounne nos bicnes du mocs <m

‘ APERO 32 (gin-cava-granny smith-basilic) 11,00

LE GIGlI (gini-cointreau) 9,00
APEROL SPRITZ 9,00
MARTINI ROUGE / MARTINI BLANC 6,00
PORTO ROUGE / PORTO BLANC 5,50
PINEAU DES CHARENTES 5,50
CAMPARI SODA/ORANGE 7,50
PISANG ORANGE 7,50
SAFARI ORANGE 7,50
KIR VIN BLANC 6,00
KIR ROYAL 8,00
CAVA 7,00
RICARD 5,50
PICON VIN BLANC 7,50
PICON BIERE 7,00
PICON ROYAL (cava) 8,00
PICON DE LUXE (cointreau) 9,00
GIN

GORDON CLASSIC / GORDON PINK

BOMBAY SAPPHIRE 8,00
GIN MARE

HENDRICKX

LUPULUS GIN 9,00

* Supp. Schweppes tonic - pink tonic - elderflower tonic

HOT PASSION (vodka, lime, fruit de la passion)
MOJITO (rhum, lime, menthe)

SEX IN THE WOODS (vodka, grenadine, orange)
BONBINI (blue curacao, rhum brun, ananas)
MARTINI ROYAL (martini blanc, cava, menthe)
NEGRONI (campari, martini'rouge, gin)

ITALIAN GREYHOUND (aperol, gin, pamplemousse)
BLUE LAGOON (gin, blue curacao, lime)

MOCKTAIL 0%

COOL 32 (gingembre, jus de pomme, romarin) ‘
VIRGIN MOJITO

NO-PEROL SPRITZ

VIRGIN PISANG

NONA GIN

10,00

8,00

POUSSE-CAFE

J&B WHISKEY - BISQUIT COGNAC - POIRE WILLIAMS
CALVADOS - AMARETTO - BAILEYS - LIMONCELLO
LIQOR 43 - COINTREAU - GRAND MARNIER
BATIDA DE COCO - JACK DANIELS
BACARDI RHUM (blanc/brun)

SMIRNOFF VODKA - SAMBUCCA
8,00



h |
Eg Pause cuisine - 15:00 - 17:00

‘ chefs favorite

Q- vege \ spicy
A PARTAGER - LES PLANCHES APERO ENTREES
APERO MIX POUR 2 12,00 CROQUETTES AU FROMAGE 4~ 14,00/ 18*
APERO CHIC POUR 4 22,00 CROQUETTES AUX CREVETTES 18,00/ 25*
PLANCHE TERRE & MER POUR 2 a 4p. 35,00 DUO DE CROQUETTES 18,00
APERO PLANCHE 32 POUR 4 a 6p. 40,00 TOAST SAUMON 14,00
Te beot food io the food we dhare with friends ESCARGOTS DE BOURGOGNE (6p) 14,00
FINGERFOODS GOUJONETTES DE POISSON-TARTARE (6p) ‘ 14,00/ 23*
CARPACCIO DE BOEUF 14,00/ 23*
PORTION OLIVES <@~ 3,00 Semmenlat pies :
PORTION FROMAGE @~ 4,50 PATES
PORTION SALAMI 4,50
PORTION MIXED 6,00
PLATEAU JAMBON D’ARDENNES* 7,00 giﬁgngg: ggtgf,\’l\lgISE 1288
PLATEAU JAMBON SERRANO 9,00 (bolognaise & sauce fromage) 4
PR MOVTARDE 2190 SPAGHETTI 4-FROMAGES <@~ 15,00
PARTYMIX CHAUD - PILI PILI 8,00 LINGUINE SCAMP! PESTO ROUGE 23,00
CALAMARS - TARTARE MAISON 8,00 7
MINI LOEMPIA - SWEET CHILI <g@p— 8,00
FROMAGETTES 49— 8,00 SALADES
SHiH NACHOS‘ “),00 NOTHING 2 LOOSE 19,00
CROQUES (JUSQU’A 15 H) (fromage de cheévre-lardons-miel-pomme-noix)
CROQUE MONSIEUR 8,00 LA 32 4B , ey 20,00
CROQUE BOLOGNAISE 9,00 (pain d’épice-fromage de chevre-confiture airelle)
CROQUE VEGE 4@~ 8,00
CROQUE ITALIANO 9,00 LOST IN PARADISE 23,00
(scampi-pomme-sauce curry chaude) .
JUNIOR
LITTLE MERMAID 23,00
FRICADELLE & FRITES (saumon fumé-crevettes-safran)
NUGGETS DE POULET & FRITES
CROQUETTE AU FROMAGE & FRITES 4@~ SPACK BANGK,OK.‘ , : Gt
JUNIOR SPAGHETTI 9,00 (Poulet-scampi-coriandre-menthe-noix de cajou)
STEAK JUNIOR-FRITES-SAUCE AU CHOIX 15,00

LE CLASSIC 32-BURGER & FRITES

(angus beef-tomates-oignons rouges-sauce maison)

NO BEEF 32-SOJABURGER & FRITES

(tomates-oignons rouges-sauce maison)

CHILI CON CARNE FACON 32

(jalapenos-cheddar-guacamole-coriandre-frites)

STEAK TARTARE (NON PREPARE) 23

(salade-frites)

STEAK IRISH HEREFORD & FRITES (3006R) 27

(sauce champignons/poivre/béarnaise/roquefort/choron)

STEAK ANGUS & FRITES - SERVI SAIGNANT 28

(sauce champignons/poivre/béarnaise/roquefort/choron)

LADYSTEAK IRISH HEREFORD & FRITES (1706r) 19

(sauce champignons/poivre/béarnaise/roquefort/choron)

1 addition/paiement par table - plus de 5 personnes, max 4 plats !!!

Si vous avez des questions concernant les allergénes posez-les!

TERRE & MER

(steak & scampi-servi saignant-sauce choron)

MIXED GRILL

(steak-poulet-merguez-boudin-agneau)
(sauce champignons/poivre/béarnaise/roquefort/choron)

ENTRECOTE IRLANDAISE 30

(sauce champignons/poivre/béarnaise/roquefort/choron)

CARBONNADE A LA FLAMANDE 24

(salade chicon-frites)

SCAMPI-FRITES & SALADE 25

(sauce ail/curry/diabolique/thai)

SAUMON BEARNAISE 24

(puree de pois-bacon-béarnaise)

TRUITE ARDENNAISE & FRITES

(thym-citron-lardons)




A

CAFE W DESSERT v
LUNGO / LUNGO DECA / ESPRESSO 270  DAME BLANCHE
CAPPUCCINO CHANTILLY - MOUSSE DELAIT 3,20  BRESILIENNE
LAIT RUSSE 300  MOELLEUX AU CHOCOLAT
LATTE MACCHIATO 400  TARTE AUX POMMES GLACE VANILLE
CHOCOLAT CHAUD 400  PROFITEROLES
SPICY CHAI LATTE 400  CAFE GLACE 10,00
CHANTILLY 0,50  CAFE GOURMAND 12,00
SIROP SPECULOOS/NOISETTES/CARAMEL 0,50 :

GLACE JUNIOR 1 BOULE 3,00

GLACE JUNIOR 2 BOULES 5,00
THE ¢ 7
DARJEELING POUR TERMINER
EARL GREY BLUE FLOWER NOIR

IRISH COFFEE (WHISKEY)
..................................................................................... CAFE PAR'S'EN (GRAND MARNIER)

CAFE FRANGAIS (COGNAC)
WHITE TEA TROPICAL GLOW BLANC  CAFE ITALIANO (AMARETTO)
CREMANT SORBET CHAMPAGNE CAFE NORMAND (CALVADOS)

CAFE D’AMOUR (COINTREAU)
..................................................................................... Saiplert
THE MARROGAIN FRAIS CHOUFFE CAFE (ESPRIT D’ACHOUFFE) 9,00
CHINA BANCHA s -
JASMIN
ORANGE GINGER
..................................................................................... * * *
COCKTAIL MAISON DE FRUITS ROUGES
MANGO FLIP & FRUITS ROUGES FRUITE

e | DRINKS & BITES

CAMOMILLE
TILLEUL S 3 2
EGLANTIER
ROOIBOS CRANBERRY MANDARINE 3,20

Team 32 vous remercie pour Vvotre Uisite

En esperant vous revoir une prochaine fois

Toujours a votre service***

Miguel & Steve



